
CRISTAL DE ANCHOA    7€
En mantequilla y semillas de tomate

BOQUERÓN FRITO     4,50€
Relleno de pesto de pistacho

SOUFFLÉ DE QUESO 6€
Crema de shitake y trufa

NIGUIRI DE GAMBA ROJA     8€
Con velo de tocino

NIGUIRI DE PATO     6,50€
Con salsa hoisin, hinojo y apionabo

BRIOCHE DE LOMO ALTO   7€
Con mantequilla especiada y trufa blanca

TACO DE COCHINILLO     10€
Con salsa agripicante

ENSALADILLA DE BACALAO     16€
(Media ración 10€)

Con espuma de aceituna

AJOBLANCO THAI     17€
Con anguila ahumada

TATÍN DE BERENJENA     14€
Con burrata y hierbabuena

HUEVOS ROTOS   17€
Con tartar de atún rojo

TABLETA DE FOIE   21€
(Media ración 15€)

Con hojaldre y manzana asada

PULPITOS ENCEBOLLADOS   18€
Con pan brioche e idiazabal ahumado

STEAK TARTAR DE VACA   24€
Con pan de cristal

Bocados del mundo



PESCADOS

SALMÓN AL CURRY VERDE    25€
Con edamame y tirabeques

LUBINA AL ESTILO INDIO    21€
Con salsa de curry rojo y bechamel de 
lima kaffir

CORVINA CON FARSA DE 
LANGOSTINOS Y BACALAO
INGLÉS     28€
Acompañada con una salsa de cebollino 
láctica

PUNTALETTE DE CENTOLLA   22€
Con pepinillos agridulces

CHILI CRAB    19€
Acompañado de rollitos de primavera

CARNES

RAVIOLI TRUFADO DE POLLO A LA 
CERVEZA 20€
Con consomé de alitas 

POLLO SATAY  19€
Cocinado en hoja de plátano y
ensalada Thai

ARROZ DE PICHÓN  20€
 

CORZO EN SU DEMIGLACE   34€
Maíz y queso fundido

CODILLO GLASEADO    21€
(Media ración 16€)
Con salsa kabayaki

Algo más serio



TARTA PAVLOVA    8€
De mango y fruta de temporada

ARROZ CON LECHE     8€
Aromatizado con vainilla

CINNAMON ROLL 8€
Con brandy, moscatel y helado
de mascarpone

HABA TONKA     8€
Con bizcocho de cerveza negra

Un buen recuerdo

En cumplimiento de los requisitos del reglamento 1169/2011 de 25 
de octubre de 2011, sobre información facilitada al consumidor, en 
"Perro Limón", tenemos a su disposición una carta donde encontrará 
los ingredientes alérgenos que se encuentran en cada uno de los 
platos que servimos en nuestro Restaurante.


